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Clean is just the beginning

Suma Grill D9

Sit6- és grilltisztito

Leiras
A Suma Grill D9 egy nagy teljesitmény( tisztitdszer er6sen zsiros
étellel érintkezo felliletek idészakos takaritasahoz.

Legfontosabb tulajdonsagai

A Suma Grill D9 egy erGsen lugos fert6tlenité az erGsen

szennyezett suték, grillek vagy slt6lapok idészakos takaritasara. A

ligos vegyllet, fellletaktiv anyag és olddszer egyenletesen

eltavolitja az er6sen szénnel szennyezett terlletett. A vizzel higitott

termék szintén alkalmas a sutdk aztatasos tisztitasara. D 9

Elénydk
« Hatékony Idgos hatdsnak kodszonhetéen egyenletesen
eltavolitja az er6sen szénnel szennyezett terlletett
« Idedlisan alkalmas sltok, grillek és sit6élapok tisztitasara
valamint oldat formaban az aztatasos tisztitasra
« Hab széréval eléri a tokéletesitést és csokkenti az
elhomalyosodast

Felhasznalas maédja
Sutok/grillek tisztitasa

1. Biztositva legyen, hogy a felilet ho6mérséklete kevesebb
mint 80 °C-os(legkedvezébb a 60-80 °C)

2. A termék aranyosan szorodik a fellletre vagy a
berendezésre (ajanlatos a hab hasznalata amit hosszabito
dardaval lehet elérni)

3. 5-30 percig hagyja a fellleten szennyezddéstdl fliggéen

4. Tavolitsa el a fellazitott a lerakodast surdldval vagy kefével

5. Tiszta, meleg vizzel 6blitse és hagyja megszaradni

Fritoz tisztitasa

1. Leengedni az olajat és elzarni a csapot

2. Feltolteni vizzel majdnem az olajszintig

3. Adjon 1L Suma Grill D9-et minden 10L vizhez (10% w/w).
Ellendrizni az olaj kapacitast a feltdltés szintjén

4. Kapcsolja be a fritézt és 15-30 percenként ellendrizze a
felforrast

5. Miutan lehllt és megszaradt, a fennmaradé maradékot az
oldal falakrdl és a futGelemekrdl surdléval vagy kefével
tisztitsa le

6. Oblitse kétszer tiszta, meleg vizzel ledbliteni és hagyja
megszaradni

Grill fogo tisztitasa

1. Leszerelni a grill fogot

2. Helyezze az alkotérészeket 50-100 ml Suma Grill D9 /L-ben
meleg vizbe (5-10%-0s oldat)

3. 15-60 percig hagyja benne

4. Tiszta vizzel Oblitse és hagyja megszaradni




Miiszaki adatok

Kilsé megjelenés vildgos barna folyadék
Nett6 pH >13

pH (1%-o0s oldat desztillalt vizben) 12

Sir(iség (20° C-on) 1.12

Ezek az adatok atlagos gyartasi értékek, nem tekinthetdk specifikacidnak.

A biztonsagos kezelésre és tarolasra vonatkozé informaciok

A termék kezelésére és megsemmisitésére vonatkozo részletes Utmutatd a Biztonsagi
Adatlapon taldlhaté. Az eredeti tartalyban tarolandd. Kerilni kell a szélsGséges
hémérsékleti viszonyokat.

A termék kompatibilitasa

A javasolt hasznalati feltételek mellett a Suma Grill D9 alkalmas az &ltalanosan
konyhakban el6fordulé rozsdamentes acélokra. A lUgra érzékeny teriileteken nem szabad
hasznalni mint példaul aluminium,réz stb.

Osszetétel
natrium-hidroxid
poliglikozid
propilénglikol metil-éter

Biztonsagtechnikai eldirasok

A Suma Grill D9 maré folyadék! Hasznalatdhoz véddkeszty(i, véddészemiiveg vagy
védomaszk és megfelel6 védbéruha hasznalata koételezé. Kerllje a szer belélegzését! 14l
szell6ztethetd helyen hasznalja!

A szembe kerilt anyagot b6 vizzel mossa ki, majd forduljon haladéktalanul orvoshoz.

Tarolas, eltarthatésag
Eredeti, bontatlan csomagolasban fagymentes helyen 2 évig eltarthaté.

Kiszerelési egység:
6 x 2 liter
20 liter
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