1. szamu melléklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM eqyuttes rendelethez

Valamennyi élelmiszer-eldallitora és élelmiszer-forgalmazora vonatkozo
dltalanos kévetelmények

1. Bevezetés

1.1. E melléklet 6-10. pontja az elsddleges termelés utani valamennyi élelmiszer-eldallitasi és -forgalmazasi
1épésre vonatkozik.

1.2. A melléklet tobbi pontjat az alabbiak szerint kell alkalmazni:

a) a 2. pontot valamennyi élelmiszer-eléallito és -forgalmazé helyre, kivéve azokat, amelyekre a 4. pontot
kell alkalmazni,

b) a 3. pontot valamennyi helyiségre, ahol élelmiszert allitanak el6, kezelnek, vagy dolgoznak fel, kivéve azokat,
amelyekre a 4. pontot kell alkalmazni, és az étkezOhelyiségeket,

C) a 4. pontot azokra az élelmiszer-el6allito és -forgalmazd helyekre kell alkalmazni, amelyek a 4. pont cimében
fel vannak sorolva,

d) az 5. pontot valamennyi élelmiszer-szallitasra alkalmazni kell.

2. Valamennyi élelmiszer-eldallitd és -forgalmazoé helyre, - kivéve azokat,
amelyekre a 4. pont eldirasait kell alkalmazni - vonatkoz6 altalanos kovetelmények

2.1.1. Valamennyi élelmiszer-el6allitd és -forgalmazo helyet, az eszkézoket és berendezéseket tisztan, j6 miszaki
és higiéniai allapotban kell tartani. Az élelmiszer-eléallitas és -forgalmazas csak tiszta helyiségben kezdheté meg, és
végezhet? el.

2.1.2. Az élelmiszer-eldallité és élelmiszer-forgalmazo helyek tervezése, elrendezése, felépitése és mérete tegye
lehetové:

a) a megfeleld tisztithatosagot és fertbtlenithetdséget,

b) a szennyezé anyagok felhalmozodasanak, élelmiszerbe vald belekeriilésének, az élelmiszerek mérgezd
anyagokkal val6 érintkezésének, a paralecsapddas és a kondenzviz keletkezésének, a feliiletek penészesedésének
megakadalyozasat,

¢) a GHP kovetelményeinek alkalmazasat, beleértve az élelmiszereknek berendezési és felszerelési targyak, viz,
levegd, alapanyagok, ember, valamint egyéb kiilsd szennyezddési, fertdzési forrasoktol (rovarok, ragesalok, egyéb
allatok) valo védelmét,

d) a megfelel6 hémérsékleti feltételek biztositasat a higiénikus élelmiszer-el6allitashoz, - forgalmazashoz,
amennyiben az élelmiszer jellege alapjan az sziikséges.

2.2. Valamennyi élelmiszer-el6allitd és élelmiszer-forgalmazo koteles sziikség szerint, de legalabb évente, az
iddszakosan miikddd élelmiszer-eldallito, illetve élelmiszer-forgalmazd az ilizemelés megkezdése elott és az
iizemelés befejeztével az egész egységre kiterjedd - karbantartassal 6sszehangolt - altalanos takaritast, fertdtlenitést
végezni, valamint a festett feliileteket sziikség szerint ujrafesteni.

2.3. A helyiségeket és eszkozoket az egyes miiszakok utan - ha szennyezddtek, miiszak kdzben is - takaritani,
tisztitani, illetve amennyiben sziikséges, fert6tleniteni kell. A takaritast és a fertdtlenitést ugy kell elvégezni, hogy az
az élelmiszer fogyaszthatdsagat ne veszélyeztesse. A takaritas és tisztitds eredményességét ellendrizni kell. Sziikség
szerint a tisztitast és a ferttlenitést meg kell ismételni.

2.4.1. A takaritashoz, tisztitashoz és fertStlenitéshez hasznalt eszkozoket, a veszélyes anyagnak, veszélyes
készitménynek nem mindsiilé tisztitd- és fertOtlenitészereket killon helyiségben vagy egyéb zart tarolohelyen
(tisztitoszerraktar, -szekrény) vagy az élelmiszer tisztasagat, mindségét nem veszélyeztetd, jol elzarhatd helyen kell
tartani. Ha azok a veszélyes anyagok és veszélyes készitmények kozé tartoznak, akkor a kiilon jogszabalyok
elbirasait kell betartani. A kiilonbozo tisztasagi foku helyiségek takaritdsahoz, fertétlenitéséhez kiilon - funkciod
szerint jelolt eszkozoket kell biztositani. Ezek tarolasanak elkiilonitetten, az e pontban foglaltak szerint kell torténnie.

2.4.2. Csak az el6irasoknak megfeleld tisztito- és fertdtlenitoszerek hasznalhatok.



24.3. A 2.4.1. pont szerinti helyiséget, illetve tarolohelyet el kell latni a szerek tarolasahoz, méréséhez és
kiadagolasahoz feltinden megjelolt eszkdzokkel. A helyiségben csak e szerek eldkészitésével, hasznalataval
Osszefliggd tevékenység végezheti, arra feljogositott személyek altal. A felhasznalast dokumentalni kell.

2.4.4. Tisztito- és fert6tlenitészereket eredeti csomagolasban vagy megjelolt edényben kell tartani, melyen az
eredeti jeloléseket, hasznalati utasitasokat is fel kell tiintetni. Mas célra hasznalatos palackban, edényben ezek még
atmenetileg sem tarolhatok.

2.5.1. A takaritas, a tisztitds és a fertOtlenités részletes eldirasait a vallalkozas vezetdje takaritasi, fertdtlenitési
utasitdsban koteles megallapitani. Meg kell hatarozni az elvégzendé miiveleteket, azok gyakorisdgat, az arra
sziikséges 1d6t, a sziikséges eszkozoket, tovabba a felhasznalhato tisztito- €s fertdtlenitdszereket, ezek alkalmazési
mobdjat, a végrehajtas ellenérzését, a felelés személyeket. A takaritasi, fertdtlenitési utasitist a hatosagi ellendrzés
soran az ellendrzést végzo hatosagoknak be kell mutatni. Az élelmiszer-eldallito a takaritasi, fertdtlenitési utasitast a
mitkodés megkezdése el6tt az allomasnak bemutatja.

2.5.2. A 2.5.1. pontban foglaltakra az érintett dolgozokat kiilon ki kell oktatni, az ismeretek elsajatitasarol meg
kell gy6z6dni, arrél dokumentaciot kell vezetni.

2.6.1. Az élelmiszerek csomagolasara szolgald iivegeket, egyéb tartalyokat t6ltés elott a technoldgiai utasitasban
meghatarozott moédon ki kell tisztitani. A lathatéoan sériilt, torott vagy mas okbol rendeltetésszerii hasznalatra
alkalmatlan tiveg, palack stb. tisztitdsat nem szabad megkezdeni.

2.6.2. Az iiveg- és a palackmoso berendezéshez a szennyezett vagy ismételt felhasznalasra kertilo tivegek és
palackok feladasa csak masik helyiségb0l torténhet. Az liveg-, palacktoltd és -zard berendezéseket gy kell
csoportositani, hogy a tolt6- és zardegységek a mosogéptol elkiiloniiljenek.

2.6.3. Az élelmiszer tovabbitdsdra szolgald csOvezetéket, szivattyut tisztitdoszeres és fertStlenitdszeres oldat
aramoltatasaval vagy sziikség szerint szétszerelt allapotban kell tisztitani, illetve fertdtleniteni.

2.6.4. A nyitott csatornakat, lefolyokat a padozattal azonos modon kell tisztitani, fertétleniteni.

2.6.5. A tisztitoszer és fertStlenitGszer maradvanyait tisztitas utan ivoviz minéségii vizzel torténd oblitéssel kell
eltavolitani. Ennek eredményességét rendszeresen ellendrizni kell.

2.6.6. Az eszkozok és szallitd edényzetek, kocsik és jarmiivek tisztitasat és fertStlenitését erre a célra
rendszeresitett helyiségekben vagy helyen kell elvégezni.

2.6.7. A megtisztitott eszkdzok tarolasanal meg kell akadalyozni azok ujboli szennyezddését.

2.7.1. Epiilet- és épiiletgépészeti szerkezet javitasat, karbantartasat és atalakitasat csak akkor szabad végezni, ha az
érintett helyiségekbdl el6zdleg minden élelmiszert eltavolitottak, vagy gondoskodtak annak szennyezddés elleni
megfeleld védelmérol. A csatornahalézatot az ott levé élelmiszer és csomagoloanyag eltdvolitdsa utan szabad
felbontani €s javitani.

2.7.2. Technoldgiai berendezések javitasat és karbantartisat akkor szabad az élelmiszer-el6allitas, -forgalmazas
félbeszakitasa nélkiil végezni, ha az halaszthatatlan és az élelmiszer fogyasztiasra vald alkalmassagat nem
veszélyezteti.

2.8. A személyzet a technologidhoz tartozd tisztitdsi miiveleteken kiviil, szakmunkajanak befejezése utan
takaritassal is megbizhato. Ebben az esetben

a) takaritaskor kiilon e célra szolgalo ruhazatot koteles viselni,

b) takaritas utan koteles tisztalkodni és - sziikség esetén - szennyezett testfeliiletét fertGtleniteni.

2.9. Olyan miiszaki feltételeket kell teremteni (pl. légfiiggdny, rovarhald, csapda), amelyek megakadalyozzak a
ragcsalok, rovarok és madarak behatolasat, megtelepedését.

2.10. A kartevok elleni védekezést rendszeresen, tervezett program szerint kell végezni, amelynek tartalmaznia
kell a megelézési, az ellendrzési és az ellenOrzés soran fertdzottnek taldlt helyeken sziikségessé valo irtasi
feladatokat, tovabba az eldre tervezett munkavégzési idopontokat.

2.11. A kartevék jelenlétének nyomon kovetése érdekében a 2.10. pontban leirt program szerint rendszeresen
objektiv modszerekkel ellenérzéseket, vagy ennek hianyaban évenként legalabb kétszer a fert6zottségtol fiiggetleniil
vegyszeres kezelést kell végezni. Kartevo-fertdzottség észlelése esetén a 2.12. és 2.13. pontokban foglaltak szerint
kell eljarni.

2.12. A ragcsaloirtast lehetdleg a szomszédos teriiletekkel 6sszehangoltan, ha sziikséges, ismételten oly mddon
kell elvégezni, hogy a mérgez6 hatasi anyagok kihelyezése az élelmiszer-eldallitast, -feldolgozast vagy -
forgalmazast, illetve azoknak a kdrnyezetét ne veszélyeztesse. Az irtdszer kihelyezési helyeket meg kell hatarozni.
Az adott létesitmény egész teriiletén, az épiileten beliil - kivéve azokat a helyiségeket, amelyekben csomagolatlan
¢lelmiszer van - és kiviil, a ragcsalok ellen kihelyezett szamozott bivo-mérgezé 1adak elhelyezését nyilvantartd
térképet kell késziteni. A kihelyezett buvo-mérgezo ladakat 1-t6l felfelé halado arab szammal kell jeldlni. Bavo-
mérgezd ladanak csak figyelmeztetd felirattal ellatott, lezarhato, a kdrnyezeti hatasoknak ellenallé anyagbdl késziilt,
ki- és bemeneti nyildssal ellatott, beliil osztottan elvalasztott szerelvény alkalmazhat6. Ezek padozatat finom



homokkal kell felszorni, hogy az esetleges behatolas ellendérizhetdvé valjon. A ladakba a mérgezett csalétket tigy kell
elhelyezni, hogy az abbol ne szorddhasson ki, illetve, hogy az ellendrzés alkalmaval az irtészerbdl torténd fogyasztas
megfigyelhetd legyen.

2.13. A rovarok altal veszélyeztetett helyeken sziikség szerint, de legalabb évenként kétszer - a helyiségek
kiiiritésével egybekotott nagytakaritas utan - hatékony rovarirtast kell végezni oly modon, hogy a mérgezo hatasu
anyagok kihelyezése, kijuttatdsa az élelmiszer-eldallitast, -feldolgozast és -forgalmazast, illetve azoknak a
kornyezetét ne veszélyeztesse. A rovarirtas idejére a csomagolatlan €élelmiszert a helyiségbdl el kell tavolitani, vagy
megfeleld védelmérdl gondoskodni kell. A rovarirtas utan meg kell gy6zddni arr6l, hogy mérgez6é anyag nem maradt
vissza azokon a feliileteken, amelyek a feldolgozasra kertiil6 ¢lelmiszerekkel érintkezésbe keriilhetnek.

2.14. A szammal ellatott buvo-mérgez6 ladakban elhelyezett irtdszerekbdl torténd fogyasrol az iizemeltetének heti
rendszerességgel nyilvantartast kell vezetnie. A kartevok elleni szervezett megel6zési, ellendrzési és védekezési
tevékenységeket ugy kell dokumentalni, hogy abbdl kitlinjon a Iétesitmény kartevo-fertdzottségének mindenkori
allapota. Az ellen6rz6 hatosagoknak a nyilvantartast minden esetben be kell mutatni.

2.15. Az allati kartevok, ragcsalok és rovarok ellen a 2.12. és 2.13. pontban meghatarozott feladatokat csak
engedéllyel rendelkezé kartevdirto, illetve megfeleld szakképesitéssel (egészségiigyi gazmester, kartevoirtd
szakmunkas, egészségor-fert6tlenitd) rendelkezd személy végezheti el.

2.16. Az egészségiigyi kartevok elleni védekezést az intézet iranyitja és a hatosagok ellenérzik.

2.17. A kartevok elleni védekezés szakmai irdnyelveit, az alkalmazhato irtdszereket és eljarasokat a Johan Béla
Orszagos Epidemiologiai Kozpont altal iddszakosan megjelentetett ,, Tajékoztatd az engedélyezett irtdszerekrdl és az
egészségiigyi kartevok elleni védekezés szakmai iranyelveir6l” cimii kiadvany tartalmazza.

2.18. Az egyes ¢élelmiszer-eldallitoi tevékenységre (iparagakra) eldirt szabalyokat megfelelden alkalmazni kell
minden olyan esetben is, amikor nemcsak az adott iparag sajatossagainak megfelelé nyersanyagot vagy eléallitasi
eljarast alkalmaznak.

2.19. Megfelelé szamu, hideg-meleg folyovizzel, kéztisztitasra alkalmas anyagokkal és kéztorlésére hasznalatos
higiénikus eszkozokkel vagy kézszaritokkal ellatott, kézmoso berendezést kell biztositani a legmegfeleldbb helyeken
€s modon.

2.20. Megfelel szamu vizoblitéses WC-t sziikséges kialakitani. Ezeket, és minden olyan berendezést amelyben
szennyviz keletkezik, blizzaron keresztiil be kell kotni a csatornarendszerbe. A WC-k nem nyilhatnak kozvetlentil
olyan helyiségbe, ahol élelmiszerrel foglalkoznak.

2.21. Megfeleld természetes vagy mesterséges szell6zést kell biztositani. A szellozést tigy kell megtervezni, hogy
a levegd a tiszta Ovezet feldl a szennyes Ovezet felé aramoljon. A szell6zérendszert tigy kell kialakitani, hogy a
levegdsziirk és egyéb idonkénti tisztitast €s cserét igénylo alkatrészek konnyen elérhetdk legyenek.

2.22. Valamennyi mosdohelyiséget megfeleld természetes vagy mesterséges szell6zéssel kell ellatni.

2.23.1. Az élelmiszer-el6allitd és -feldolgozd helyeknek megfeleld természetes, illetve mesterséges
megvilagitassal kell rendelkeznitik.

2.23.2. A mesterséges megvilagitasahoz olyan fényforrast kell alkalmazni, melynek fényénél jol észlelhetdk az
¢élelmiszer esetleges elvaltozasai és az egyes munkafolyamatok végzését arnyékképzodés nem zavarja.

2.23.3. A vilagitotesteket ugy kell kiképezni és elhelyezni, hogy azok jol tisztithatok legyenek, és torésiik esetén a
dolgozdk testi épségét ne veszélyeztessek, az élelmiszert ne szennyezhessék.

2.24. A csatornahalozatot az adott célnak megfelelden ugy kell megtervezni €s megépiteni, hogy az ¢lelmiszerek
¢és a kornyezet szennyezddése elkeriilhetd legyen, valamint a vonatkozé kdrnyezetvédelmi jogszabalyok el6irasai
betarthatok legyenek.

2.25.1. A szennyvizet (technoldgiai, kommunalis, csapadékviz) szakaszoltan hozzaférhetd, zart csatornaban kell
elvezetni, amelyek szennyviznyeldi blizzaras kialakitastiak. A csatornaszemeket fedéllel vagy raccsal kell ellatni.

2.25.2. Ha a technolégiai szennyvizbdl barmilyen anyagot kinyernek, az egyéb rendszerek szennyvizét a
kinyerésre szolgalo utols6é miitargy utan szabad csatlakoztatni.

2.25.3. A termelShelyiségekben, a kozlekedd terekben és utvonalakon, valamint a rakodohelyeken nem szabad
tisztitdaknat, zsirfogot, homokfogot stb. elhelyezni.

2.25.4. A szennyvizcsatorna-haldzatot, annak szakaszolt részeit és tartozékait rendszeresen tisztitani, szell6ztetni
és karbantartani kell. A tisztitisukhoz hasznalt eszkozoket tartosan meg kell jeldlni és mas célra nem szabad
hasznalni, tarolasukra a szennyes 6vezetben kiilon helyet, helyiséget kell 1étesiteni.

2.25.5. Az egyes csatornaszakaszok fertdtlenitését az eldirasok szerint és gyakorisaggal, valamint sziikség szerint
kell elvégezni. A tisztito-, illetve fert6tlenitOszert tartalmazd szennyvizet Ggy szabad koziizemi csatornaba vezetni,
hogy a szennyviz paraméterei a vonatkoz6 kdrnyezetvédelmi jogszabalyok elbirasait teljesitsék.

2.26. Novényi nyersanyagok feldolgozasara szolgald élelmiszer-el6allitd helyeken, ahol a tevékenység jellege
megengedi, raccsal fedett nyitott csatorna is alkalmazhaté a mosdviz elvezetéséhez. A szennyvizet ilyen esetben is



biizelzaroval és homokfogoval ellatott, felnyithatd raccsal fedett csatornaszemen at kell a csatornahdalozatba
bevezetni. A nyitott csatorna fedGracsozatara gép vagy mas berendezési targy nem helyezhetd.

2.27. A személyzet részére, ahol sziikséges, megfeleld ruhavaltasi lehetdséget kell biztositani.

2.28. Allatot tartani az 4llomas altal az intézettel egyetértésben kiadott engedély alapjan szabad.

3. Az ¢lelmiszer-el64llito €s -forgalmazd helyiségekre - kivéve az
étkezdhelyiségeket és kivéve azokat, amelyekre a 4. pont eldirasait kell alkalmazni
- vonatkozé kovetelmények

3.1. Azokban a helyiségekben, ahol élelmiszereket elokészitenek, kezelnek, feldolgoznak vagy forgalmaznak:

3.1.1. A szilard kialakitasu padozatot ép allapotban kell tartani. Annak kdnnyen tisztithatonak és ahol sziikséges,
fertétlenithetének kell lennie. Ez megkdveteli a vizhatlan, at nem eresztd, moshatdé és nem mérgezé anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatosag elfogadja az izemben tartonak azt a véleményét, hogy mas anyag is
megfeleld. Ahol sziikséges, ott a feliiletet ugy kell kialakitani, hogy a padozatrol a feliileti viz konnyen elvezethetd
legyen.

3.1.2. A falfeliiletet ép allapotban kell tartani, legyen konnyen tisztithat6 és ahol sziikséges, fert6tlenithet6. Olyan
magassagig, amely megfelel a miveleteknek, legyen vizhatlan, sima, moshaté és csak nem mérgezd anyagok
felhasznalasaval késziilhet, kivéve, ha az illetékes hatosag elfogadja az lizemben tartonak azt a véleményét, hogy
mas anyag is megfeleld.

3.1.3. A mennyezetet és a feliilletre rogzitett targyakat ugy kell tervezni és kivitelezni, hogy megelézzEék a
szennyezOdések felhalmozodasat, elkeriiljék a kondenzviz lecsapodasat, a nem kivanatos penészgombak
megjelenését és elszaporodasat, valamint kizarjak barmely anyagnak az élelmiszerbe hulldsat.

3.1.4. Az ablakokat és mas nyilasokat (falattoréseket) 0Ugy kell megépiteni, hogy a szennyezddések
felhalmozodasat meggatoljak. A szabadba nyiloé ablakokat rovarhaloval kell ellatni oly mdodon, hogy az a tisztitas
idejére konnyen leszerelheté legyen. Ahol a nyitott ablak az élelmiszer szennyezddésé¢hez vezethet, azt munka
kdzben becsukva kell tartani.

3.1.5. A nyilaszaroknak konnyen tisztithatdo és ahol sziikséges, fert6tlenithetd anyagokbdl kell késziilniiik. Ez
megkoveteli a vizhatlan, at nem eresztd, moshatd, sima feliiletek alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdsag
elfogadja az lizemben tartonak azt a véleményét, hogy mas anyag is megfeleld. A nyilaszardknak jol zarédoknak kell
lenniiik.

3.1.6. A feliiletek, amelyek élelmiszerrel érintkeznek (beleértve a berendezésekét is), legyenek épek, konnyen
tisztithatdak és ahol sziikséges fertétlenithetdek. Ez megkoveteli sima, vizhatlan, at nem eresztd, moshatd, nem
mérgez6 anyagok felhasznalasaval késziilt feliiletek alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatosag elfogadja az
lizemben tartonak azt a véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.

3.2. Ahol sziikséges, ki kell alakitani a munkaeszkozok és felszerelések tisztitasara és fertotlenitésére szolgalo,
erre a célra alkalmas berendezést. Ennek korr6zioallo anyagbdl kell késziilnie és konnyen tisztithatonak kell lennie.
Biztositani kell az ivoviz mindségii folyo hideg és meleg vizzel valo ellatasat.

3.3. Ahol az élelmiszerek mosasa sziikséges, ott ki kell alakitani az erre a célra szolgalé berendezést. Biztositani
kell az ivoviz mindségii folyo hideg, illetve meleg vizzel valo ellatasat.

4. A mozgathato, illetve id6szakosan miikodo €lelmiszer-eldallito és forgalmazo
helyekre (pl. satrak, piaci elarusitohelyek, mozgd arusito jarmiivek), az
elsédlegesen lakas céljara szolgalod, vendéglatasra csak alkalmanként hasznalt
l1étesitményekre és az arusitd automatakra vonatkoz6 kovetelmények

4.1. A cim hatalya ala tartozé helyeket és automatakat olyan modon kell megtervezni, megépiteni, elhelyezni,
tisztan és ép allapotban tartani, hogy ésszerlien megvaldsithatd mértékig elkeriilhetd legyen az élelmiszerek
szennyezddésének kockazata és a kartevok altal eldidézett veszely.

4.2. Ahol sziikséges:

a) a megfeleld személyi higiénia fenntartasahoz sziikséges helyiségeknek, eszk6z6knek rendelkezésre kell allniuk,
beleértve a higiénikus kézmosashoz és szaritashoz sziikséges felszereléseket, az atdltozési lehetdségeket, a
higiénikus mellékhelyiségeket,



b) minden élelmiszerrel kapcsolatba keriilé feliiletet ép allapotban kell tartani, konnyen tisztithatoknak, és ahol
sziikséges, fertétlenithetoknek kell lenniiik; ez megkoveteli sima, vizhatlan, 4t nem ereszt, moshatd, nem mérgezd
anyagok felhasznalasaval késziilt felilletek alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdsag elfogadja az lizemben
tartonak azt a véleményét, hogy mas anyag is megfeleld,

€) a munkaeszk6z0k és felszerelések tisztitasara, és ha sziikséges fertGtlenitésére, megfeleld felszerelést kell
biztositani,

d) az élelmiszerek tisztitasara megfeleld felszerelést kell biztositani,

e) megfeleld ivoviz minéségli hideg és amennyiben sziikséges, meleg viznek rendelkezésre kell allnia,

f) megfeleld intézkedésre vagy berendezésre van sziikség a veszélyes vagy fogyasztasra alkalmatlan termékek és a
hulladékok (folyékony vagy szilard) tarolasara és eltavolitasara,

g) legyen megfelel6 intézkedés vagy berendezés az élelmiszerek tarolasahoz sziikséges hémérsékleti
kovetelmények fenntartasara és folyamatos ellenérzésére,

h) az élelmiszereket ugy kell elhelyezni, hogy a szennyez6dések kockazatat az ésszerien megvalosithatdo mértékig
el lehessen keriilni.

4.3. Mozgobolt kialakitasanal az iizletekre vonatkozo szabalyokat kell alkalmazni.

4.4. Szabad térre torténd arusitas esetén a vasarlok részére kelld nagysagu, zarhato hulladékgyijtot kell elhelyezni.
A hulladékgyijt6 rendszeres iiritése €és tisztan tartasa az lizemeltetd kotelessége.

4.5. Uzlettel nem rendelkezé arusitohely csak a tevékenységhez sziikséges élelmiszer-raktrozasi, valamint
tisztitasi (eszkdz, edény, szallito jarmi) feltételt biztositd, kdzegészségiigyi, é€lelmiszer-higiéniai eldirasoknak
megfeleld telephellyel miikodhet.

4.6. Az tzlet homlokzataval érintkez6 kozteriileten a bazisiizlet élelmiszer-véalasztékabol csak azok az
élelmiszerek arusithatok, amelyek forgalmazasanak kozegészségiigyi és élelmiszer-higiéniai feltételei az iizletbdl
biztosithatok.

4.7. Az lzemeltetd koteles az arusitohely kornyékét tisztan tartani, a hulladék gyiijtésérél és rendszeres
elszallitasarol gondoskodni.

4.7.1. Az eléallitas helyén csomagolt egyedi fogyasztdi csomagolasu €élelmiszer automatabdl a mindség-megbrzési
idStartam lejartan beliil forgalmazhato.

4.7.2. Az automatan fel kell tlintetni az lizemeltetd nevét, telephelyét, telefonszamat, valamint a kezeld személy
nevét, elérhetdségét, telefonszamat.

4.7.3. Az automata iizemeltetdje naplot koteles vezetni a miiszaki hibakrol és az azok elharitasara tett
intézkedéseirdl és biztositania kell, hogy a naplé a kezel6 személynél hozzaférhetd legyen a hatosag szamara.

4.8. Csomagkiildé kereskedés titjan csak engedélyezett élelmiszer-el6allitd helyen késziilt és csomagolt, hiités
nélkiil tartdsan tarolhato élelmiszer értékesitheto.

5. Szallitas

5.1. Az élelmiszerek szallitasara hasznalt jarmiiveket, konténereket és tartalyokat tisztan és €ép allapotban kell
tartani, hogy megovjak az élelmiszereket a szennyezddéstdl €s ahol sziikséges, tigy kell tervezni é€s megépiteni, hogy
a tisztitas, illetve a fert6tlenités konnyen elvégezhetd legyen.

5.2. Az élelmiszer-szallitdsra hasznalt jarmlvek, konténerek, tartalyok alkalmassagat az intézet igazolja, mely
igazolas legfeljebb két évig, illetve visszavonasig érvényes.

5.3. Az élelmiszer-szallitd jarmi alkalmassagat és tisztasagat rakodas elott ellendrizni kell. A szallitas megkezdése
el6tt a tartalyok csécsonk védelmérdl meg kell gy6z6dni. Ha a szallitds hiitott térben torténik, berakodas el6tt
ellendrizni kell, hogy a hiitdberendezés megfelelden miikddik-e, és a rakodotér homérséklete elérte-e az eldirt
hémérsékletet.

5.4. Az élelmiszer szallitasara hasznalt jarmiiveket, azok tartalyait, tomldit, csapjait kitirités utan haladéktalanul,
egyébként sziikség szerint tisztitani, fertdtleniteni kell.

5.5. Az élelmiszer szallitdsara hasznalt jarmiiveket, konténereket és tartalyokat csak abban az esetben szabad mas
célra hasznalni, ha az nem vezethet az élelmiszerek szennyezdéséhez.

5.6. Folyékony, granulalt vagy porszerli dmlesztett élelmiszerek élelmiszer-szallitasra fenntartott tartalyokban,
vagy konténerekben szallithatok. Az ilyen konténereket vagy tartalyokat jol lathato és eltavolithatatlan moédon meg
kell jelolni, ami mutatja, hogy azok élelmiszerek szallitdsara szolgalnak, vagy a ,,Csak élelmiszerek szamara”
felirattal kell ellatni.

5.7.1. Olyan olajok és zsirok 6mlesztve, tengerjaré tartalyhajokban vald szallitasa, amelyeket emberi fogyasztasra
szannak, vagy varhatéan ilyen célra hasznalnak, nem kizarolag élelmiszer-szallitasra fenntartott tartalyokban is
megengedett, az alabbi feltételek mellett:



a) amennyiben az olajat vagy zsirt rozsdamentes acél tartdlyban, vagy epoxigyanta béléssel, vagy azzal
miiszakilag egyenértékii mas béléssel ellatott tartalyban szallitjak, a tartadlyban kozvetlenil elétte szallitott
szallitmany vagy élelmiszer kell, hogy legyen, vagy a 2. szamu mellékletben felsorolt elfogadhatd elézetes
szallitmanyok egyikének kell lennie,

b) ha az olajat vagy zsirt az a) pontban leirtaktdl eltérd anyagbol késziilt tartalyban szallitjak, a tartalyban
elézetesen szallitott harom szallitmanynak élelmiszernek vagy a 2. szami mellékletben felsorolt elfogadhato
szallitmanyok kdoziil valonak kell lennie.

5.7.2. Olyan olajok és zsirok Omlesztve, tengerjar6 tartidlyhajokban vald szallitisa, amelyeket tovabb nem
dolgoznak fel és amelyeket emberi fogyasztasra szandékoznak hasznalni, vagy varhatoan ilyen célra hasznélnak fel,
nem kizardlag élelmiszer-szallitasra fenntartott tartalyokban is megengedett; az alabbi feltételek mellett:

a) a tartaly rozsdamentes acélbol késziil, vagy epoxigyanta béléssel, vagy azzal miiszakilag egyenértékii mas
béléssel ellatott,

b) a tartalyban az olaj, illetve zsir el6tt szallitott harom szallitmany élelmiszer.

5.8.1. Az emberi fogyasztasra szant, vagy varhatoan ilyen célra felhasznalasra keriil6 6mlesztett folyékony olajat
vagy zsirt tartalyokban szallito tengerjar6 hajo kapitanya pontos nyilvantartast vezet az érintett tartalyokban szallitott
harom megel6z6 szallitmanyra és az e szallitmanyok kozotti tisztitasi eljaras hatékonysagara vonatkozdan.

5.8.2. Ha a szallitmanyt atrakjak, az 5.8.1. pontban eldirt nyilvantartds mellett a fogadoé hajo kapitanya pontos
nyilvantartast vezet arrol, hogy az 6mlesztett olaj vagy zsir szallitdsa a megel6z6 szallitas soran az 5.7.1. és 5.7.2.
pontoknak megfeleléen tortént, valamint a masik tartdlyhajon az e szallitmanyok kozt végzett tisztitasi eljaras
hatékonysagarol.

5.8.3. A tartdlyhajo kapitanya az illetékes ellendrzé hatdsdgok kérésére bemutatja az 5.8.1. és 5.8.2. pontok
szerinti nyilvantartast.

5.9.1. Az olyan dmlesztett nyers cukor tengeri szallitasa, amelyet élelmiszerként vagy élelmiszer-osszetevoként
teljes és hatékony finomitasi eljaras nélkill nem szandékoznak felhasznalni, megengedett nem kizardlag
¢élelmiszerszallitasra hasznalt tartalyokban, illetve tartalyhajokban is.

5.9.2. Az 5.9.1. pont szerinti tartalyok, illetve tartdlyhajok az alabbi feltételeknek kell, hogy megfeleljenek:

a) miel6tt a nyers cukrot berakodnak, a tartalyt, illetve tartalyhajot hatékonyan meg kell tisztitani, hogy
eltavolitsak az eldz6 szallitmany maradvanyait és egyéb szennyezddéseket, tovabba ellendrizni kell annak
megallapitasara, hogy az ilyen maradvanyok hatékony eltavolitasa megtortént-e,

b) a nyers cukrot kozvetleniil megel6z6 szallitmany nem lehet folyékony anyag.

5.10.1. Az az élelmiszer-forgalmazo, amely a nyers cukor tengeri szallitdsaért felelds, olyan tanusitvanyt allit ki,
amely pontosan ¢€s részletesen leirja az érintett tartalyokban és tartalyhajokban szallitott el6zd széllitmanyt, és a
nyers cukor szallitasa eldtt alkalmazott tisztitasi eljaras jellegét és hatékonysagat.

5.10.2. A tanusitvany a szallitmanyt végigkiséri a szallitds minden allomasan, egészen a finomitdig és a finomitd
megobrzi a fenti okirat egy példanyat. A tanusitvanyon jol lathatéan és kitdrdlhetetleniil az alabbi mondatot kell
feltiintetni: ,,Ezt a terméket emberi fogyasztasra valo felhasznalas eldtt finomitani kell.”

5.10.3. Az az élelmiszer-forgalmazo, amely a nyers cukor tengeri szallitasaért, illetve finomitasaért felelds, az
illetékes élelmiszer ellenérz6 hatésagok kérésére bemutatja az 5.10.1. és 5.10.2. pontok szerinti tanusitvanyt.

5.11.1. Az olyan nyers cukrot, amelynek tengeri szallitisa nem kizarolag élelmiszer-szallitasra fenntartott
tartalyokban, illetve tartalyhajokban tortént, teljes és hatékony finomitasnak kell alavetni és csak ezt kovetden lehet
¢élelmiszerként vagy élelmiszer-0sszetevoként valo felhasznalasra alkalmasnak tekinteni.

5.11.2. Az élelmiszer-el6allito, illetve élelmiszer-forgalmazo, amely a nyers cukor tengeri szallitasaért, illetve
finomitasaért felelds, a nyers cukor berakodasat megeléz6 tisztitasi folyamatot - e rendelet 3. §-a értelmében - a
finomitott cukor biztonsdga és egészséges volta szempontjabol dontd fontossaguinak koteles tekinteni, figyelembe
véve a tartalyban vagy tartalyhajoban el6z6leg szallitott szallitmany jellegét.

5.12. Ha a szallitojarmiiben, illetve konténerben az élelmiszeren kiviil egyidejiileg mas arut is szallitanak, vagy
egyidejiileg tobbféle élelmiszert szallitanak benniik, akkor ahol sziikséges, hatékony elvalasztast kell biztositani a
termékek kozott az élelmiszer szennyezodésének elkeriilése érdekében.

5.13. Ha a szallitojarmiivet, illetve konténert az élelmiszeren kiviil valamely mas aru szallitasara, vagy egyidejiileg
tobbféle élelmiszer szallitasara hasznaltak, az egyes szallitmanyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani az
¢lelmiszer szennyezddésének elkeriilése érdekében.

5.14. Az élelmiszereket gy kell elhelyezni a szallitdjarmiiveken, konténerekben, illetve tartalyokban, hogy a
szennyez0dés kockazatat minimalisra csokkentsék.

5.15. Ahol sziikséges, az élelmiszerek szallitasara szolgal6 jarminek, illetve konténernek, tartalynak alkalmasnak
kell lennie arra, hogy az ¢élelmiszer megfelelé hdmérsékletét fenntartsa, és ahol sziikséges, ugy kell azt megtervezni,
hogy a hémérséklet ellendrizhetdsége biztositva legyen.



5.16. Ha az élelmiszer-el6allito és élelmiszer-forgalmazo sajat engedélyezett szallitd jarmiivel nem rendelkezik és
ilyen jarmiivet bérbe vesz, tigy szerzddésben koteles kikotni a higiéniai kovetelményeket.
5.17. A szallitasra vonatkoz6 eldirasok végrehajtasaért a jarmi vezetdje, iizemeltetdje felelos.

6. A berendezésekkel, felszerelési eszk6zokkel szemben tdmasztott kovetelmények

6.1. Minden felszerelési eszkozt, hasznalati targyat és berendezést, amely az élelmiszerekkel érintkezhet, tisztan
kell tartani és az egyszer hasznalatos konténerek, tartalyok és csomagold anyagok kivételével tigy kell megtervezni,
olyan anyagbol kell késziteni, hogy az lehetdvé tegye az alapos tisztitast és amennyiben sziikséges, a ferttlenitést.
Azokat olyan ép, jo allapotban kell tartani, hogy az élelmiszerek szennyezddésének kockazata a lehetd legkisebbre
csokkenjen.

6.2. Minden felszerelési eszkoznek, hasznalati targynak és berendezésnek, amely az élelmiszerekkel érintkezhet,
az alabbi kovetelményeknek is eleget kell tennitik:

a) sima feliiletil, élei-szélei lekerekitettek,

b) nem tartalmaz az egészségre karos mértékben kioldodo, illetéleg iz-, szag-, szin- vagy allomany-elvaltozast
okozd anyagot,

C) az élelmiszerrel érintkez6 felilletek nem lehetnek olyan modon festettek, hogy az az élelmiszer szennyezédését
okozza,

d) nem befolydsolja karosan az élelmiszereknek a technoldgia szerint megkivant allapotat és atalakulasi
folyamatat,

e) a szinébdl eredd hatasok kovetkeztében nem zavarja az élelmiszer allapotanak elbiralasat és a szennyezddések
észlelését,

f) hasznalata soran abbol vagy arrdl az élelmiszert szennyezd részecskék (pl. zomanc, porceldn) nem valhatnak
vagy torhetnek le,

g) ellenall az lizemeltetés és a rendszeres tisztitas, fertétlenités karos hatdsainak,

h) az élelmiszerrel érintkez6 fémbdl késziilt részeit nem korrodalodd anyagbol kell eldallitani.

Az eszkozt korrdzid ellen védeni kell, amennyiben az fémbdl késziilt.

6.3. Novényi iparagakban sajatossaguknak megfelelden fabol készitett eszk6zok (asztal, hordo stb.) hasznalhatok.

6.4. A higiéniai kovetelményeknek meg nem feleld vagy meghibasodott eszk6zok hasznalatat azonnal meg kell
szlintetni.

6.5. Az eszkozoket, valamint azok kozmii- és energiacsatlakozasait a munkavédelmi eléirasok megtartasaval Ggy
kell elhelyezni, hogy

a) ne veszélyeztessék az élelmiszer biztonsagat,

b) ne akadalyozzak az lizemeltetést, karbantartast, tisztitast, fert6tlenitést, ellen6rzést,

c) segitségiikkel is kiiloniiljenek el a tiszta és a szennyezett termelési miiveletek,

d) ne gatoljak a kérnyezetiik tisztantartasat.

6.6.1. Az élelmiszer tovabbitasara olyan modon kialakitott csovezetéket vagy nem teljesen zart vezetéket szabad
alkalmazni, amely

a) jol illeszkedik,

b) gorbiiletei gytirédésmentesek, iv alaktak,

C) tigy lejt, hogy hasznalat utan teljesen kitiriil,

d) tisztitas céljara alkalmas méretii és szétszedhetd.

6.6.2. Az élelmiszer tovabbitasara szolgaldo csOvezetékben csak szétszedhetd és tisztan tarthatd csapok és
szerelvények lehetnek.

6.7.1. Az eszkdzok mitkodése kozben keletkezd egyéb szennyezddések (miikodtetésre hasznalt gazok, folyadékok,
égéstermékek stb.) karos hatdsaitol az élelmiszert, az eldallitds folyamatat, valamint az élelmiszer-el6allitd hely
kornyezetét meg kell védeni.

6.7.2. A kenést igényld olyan szerkezeti elemeknél, ahol a kendanyag rendeltetésszerti hasznalat kozben az
¢lelmiszerrel érintkezésbe keriilhet, csak a kiilon jogszabalyban meghatarozottak szerint engedélyezett és az
engedélyben foglaltaknak megfeleld kendanyagot szabad hasznalni.

6.8. Az élelmiszer-el6allitd tevékenység soran csak pontos, kalibralt vagy hitelesitett, kifogastalanul miikddo, az
¢élelmiszert nem szennyez6 és felhasznalhatosagat nem veszélyeztetd érzékeldk, miiszerek hasznalhatok. A higanyos
¢és mas folyadékos hémérét védocsdvel kell ellatni.

6.9. Az élelmiszer csomagolasara csak olyan anyag hasznalhato, amely ép, tiszta, mikrobiologiai szennyezéstdl,
egészségre artalmas anyagtol mentes, engedélyezett, és a kiilon jogszabalyokban meghatarozott hatarértéken feliil



anyaga az élelmiszerben nem oldédik ki. Elelmiszerrel kozvetleniil nem érintkezé csomagoloanyagként is csak
megfeleld tisztasagh anyagot szabad hasznalni.

6.10.1. A csomagoloanyagokat elkiilonitett, pormentes helyen kell tarolni Ggy, hogy azt rovarok, ragcsalok ne
karosithassak és egyéb modon se szennyezddhessenek.

6.10.2. A csomagoldanyagokat kozvetleniil a padozatra és kdzvetleniil a fal mellé nem szabad helyezni.

6.10.3. A csomagoldanyagokat ismételten felhasznalni csak megfeleld tisztitas és fertGtlenités utan szabad.

6.10.4. A nem tisztithatd csomagoloanyagokat élelmiszer vagy nyersanyag szallitdsanal ismételten tilos
felhasznalni. Az ilyen csomagoléanyag Osszegyljtését, eltdvolitasat, megsemmisitését ugy kell végezni, hogy a
kornyezet szennyezddése elkeriilhetd legyen.

6.11. Csomagoldanyag felirata az élelmiszerrel nem érintkezhet. A feliratozasra olyan engedélyezett festék
alkalmazhato, amely a csomagoldanyagon nem hatol at, a termékben iz-, szin- és szagelvaltozast vagy mas karos
hatast nem okoz.

7. Elelmiszer és nem élelmiszer eredetii hulladékok

7.1. Az élelmiszer eredetii és nem élelmiszer eredet(i hulladék nem halmozodhat fel azokban a helyiségekben, ahol
élelmiszerrel foglalkoznak, csak olyan mértékben, amennyire az elkeriilhetetlen a hatékony miikddés érdekében.

7.2. Az élelmiszer eredetii és a nem élelmiszer eredetii hulladékot zart konténerekben kell elhelyezni, kivéve, ha az
illetékes hatosag elfogadja az lizembentartonak azt a véleményét, hogy masfajta hulladékgyijto tartaly is megfelel.
Ezeket ugy kell megtervezni és olyan €p, jo allapotban kell tartani, hogy azokat, ahol sziikséges, konnyen lehessen
tisztitani és fertdtleniteni.

7.3. Az élelmiszer eredetii és a nem ¢élelmiszer eredetli hulladék eltavolitasara és tarolasara megfelel6 felszerelések
¢és berendezések sziikségesek. A hulladéktarold helyet ugy kell tervezni és iizemeltetni, hogy lehetséges legyen a
tisztan tartdsa, a kartevoktdl vald védelme, ugyanakkor ne szennyezhesse az élelmiszereket, az ivovizet, a
berendezéseket, az épiileteket és a kdrnyezetet.

7.4.1. Hulladékként kell kezelni az emberi fogyasztasra alkalmatlan élelmiszereket és anyagokat, valamint minden
olyan csomagolatlan vagy csomagolasaban sériilt élelmiszert, amely a feldolgozas vagy forgalmazas kozben a
padozatra hullott, vagy mas mddon szennyez6dott.

7.4.2. A takarmanyozas céljara szolgald melléktermékeket az allomas altal eléirt modon kell tarolni.

7.4.3. A nem élelmezési célokat szolgald, az emberi fogyasztasra alkalmatlan melléktermékeket, hulladékot
kizardlag az erre a célra 1étesitett és feltinden megjeldlt tarolokban szabad tarolni.

7.4.4. Novényi eredetli élelmiszer-el6allitoknal az idészakonként nagyobb mennyiségben keletkezé hulladékot
szilard burkolattal, vizkivételi hellyel és szennyvizelvezetovel ellatott tarolotéren lehet atmenetileg tarolni ugy és
addig, hogy az élelmiszer-el6allitd hely, illetve a termelés tisztasagat ne veszélyeztesse.

7.4.5. A hulladék és az emberi fogyasztasra alkalmatlan anyag gylijtésére szolgalo edényzetet a kilirités utan kiilon
helyiségben vagy mosohelyen tisztitani, fert6tleniteni kell.

7.4.6. A tarolok tartalmat lehetdség szerint naponta el kell szallitani, és azt kovetden a tarolot tisztitani és
fertdtleniteni kell.

7.5. A ndvényi nyersanyagok feldolgozasa soran keletkezd €s emberi fogyasztas céljara tovabbi feldolgozasra
szant melléktermékeket (pl. torkdly) a célnak megfelelden kell kezelni és tarolni.

7.6. Ha a ndvényi nyersanyag élelmiszer-ipari feldolgozasra, allati takarmanyozasra vagy egyéb ipari célra nem
hasznalhato, akkor azt elkiilonitetten kell kezelni, és a vonatkozo eldirasokat figyelembe véve meg kell semmisiteni.

7.7. Emberi fogyasztasra vagy élelmiszer-ipari feldolgozasra alkalmatlanna valt nyers- vagy adalékanyagot,
gyartaskozi terméket, készterméket, a tarolo és feldolgozo helyiségekbdl haladéktalanul el kell tavolitani, azokat és a
taroloedényiiket meg kell jelolni, az élelmiszer-eloallitdo helységbdl torténd elszallitasukig az erre a célra kijelolt és
megjelolt helyen kell tartani.

7.8. A keletkez6 hulladékokrol és kezelésiikrdl irasos dokumentaciot kell vezetni.

7.9. A hulladékok kezelése tekintetében a kiilon jogszabalyokban foglalt eldirasokat is be kell tartani.

8. Vizellatas

8.1. Megfeleld ivovizellatasnak kell rendelkezésre allnia az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az ellenérzés
rendjérdl szold kiilon jogszabalynak megfelelden. Mindannyiszor ezt az ivovizet kell hasznalni, amikor az
¢élelmiszerek szennyezddésmentességének biztositasa a cél.



8.2. Ahol sziikséges, a jeget olyan vizbdl kell késziteni, amely megfelel az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az
ellendrzés rendjérdl sz616 kiilon jogszabalyban foglalt elirasoknak. Mindannyiszor ezt a jeget kell hasznalni, amikor
az élelmiszerek szennyez6désmentességének biztositdsa a cél. A jeget olyan koriilmények kozott kell késziteni,
kezelni és tarolni, hogy mindenfajta szennyez6dést6l mentes legyen.

8.3. Az élelmiszerekkel kozvetleniil kapcsolatba keriild g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely veszélyes
lehet az egészségre vagy szennyezheti a terméket.

8.4. A nem ivoviz minéségii vizet, amit élelmiszerrel sem kdzvetleniil, sem kozvetve nem érintkezd g6z
fejlesztésére, hlitésre, tlizoltasra és mas hasonld, nem az élelmiszerekkel kapcsolatos célokra hasznalnak, elkiilonitett
és eltérod szinezéssel, maradandé mddon megjeldlt, ,,Nem ivoviz” felirattal ellatott rendszerben kell tarolni és vezetni,
aminek nincs semmilyen kapcsolata az ivovizrendszerrel és semmilyen lehetdség sincs arra, hogy abba
bekeriilhessen.

8.5.1. A vizszolgaltatd berendezés telepitésénél, iizemeltetésénél az épitésiigyi, viziigyi és kornyezetvédelmi
eléirasokon tul meg kell tartani a kdzegészségiigyi hatdsag eseti eldirasait is.

8.5.2. Az ivdvizet szolgaltatd rendszer védelmére - ahol visszaszivas veszélye fennall - visszaszivast
megakadalyozo berendezést kell alkalmazni.

8.6.1. Takaritashoz, az eszk6zok tisztitasahoz, ferttlenitéséhez csak ivoviz minéségii vizet szabad hasznalni.

8.6.2. Novényi nyersanyagok elémosasahoz olyan, egyszer mar felhasznalt (igynevezett visszaforgatott) vizet is
fel lehet hasznalni, amelyet el6zbleg tiszta termék szallitdsahoz hasznaltak fel. Az ilyen felhasznalashoz az intézet
engedélye sziikséges.

8.6.3. Novényi terméket eldallito 1étesitményekben a nyersoldalon a takaritadshoz ipari viz is felhasznalhato.

8.7. Az ivoviz mindségli vizet az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az ellendrzés rendjérdl szolod kiilon
jogszabalyban eldirtak szerint vizsgalni kell, azon tal:

a) a vizszolgaltato berendezés hasznalatanak megkezdése elétt, javitasa utan, és

b) minden olyan esetben, amikor a viz szennyez6désének gyanuja meriil fel.

8.8. Elozetes vizsgalat hianyaban, vagy nem megfeleld vizsgalati eredmény esetén a vizet ivovizként felhasznalni
tilos.

8.9.1. Elelmiszer-el6allitd helyeken rendszeres vizmintavétel céljara mintavételi csapokat kell kijeldlni,
figyelemmel a vizhalézat kialakitasara (pl. korvezeték vagy elagazo vezeték).

8.9.2. A mintavételi csapokat fel kell tiintetni a vizhalozati térképen.

9. Személyi higiénia

9.1. Azon személyeknek, akik az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilnek, a vonatkozd személyi higiéniai eldirasokat
minden tekintetben be kell tartaniuk, megfeleld tiszta munkaruhat, és ahol sziikséges védoruhazatot (haj- és
szakallvédot, sziikség szerint maszkot, nyakvédot stb.) kell viselniiik. A védoruha felett személyi holmit tilos viselni.
A védoruhat csak ahhoz a munkahoz lehet viselni, amelyhez kiadtdk, hasznalata utan azt a kijelolt helyen kell
elhelyezni. A szennyezddott védéruha cseréjérél gondoskodni kell. A szennyezett munkahelyen dolgozok
védoruhazatat feltind modon meg kell jeldlni.

9.2. Az allatok levagasaval, a huskezeléssel, nyersanyagok és termékek kezelésével, elokészitésével foglalkozo
dolgozoknak a munkanap kezdetén tiszta védéruhat kell felvenniiik, azt a nap folyaman sziikség szerint cserélniiik
kell, és a munkanap kezdetén, majd annak soran t6bbszor is meg kell mosni és fert6tleniteni a keziiket. Azoknak,
akik érintkezésbe keriiltek beteg allattal vagy fert6zott hiissal, termékkel, gondosan meg kell mosni és ferttleniteni a
keziiket, karjukat és a fert6zott testfeliiletiiket.

9.3. A munkavégzésben kozvetleniil részt nem vevdé személyek (pl. ellenérdk, latogatok) részére egyéni
védoruhazatot vagy egyszerhasznalatos védéruhazatot kell kiadni, amit azok kotelesek felvenni és viselni azon
miiveletek soran, amikor az élelmiszerekkel kapcsolatba kertilnek.

9.4.1. Azon személyeknek, akik az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilnek, kotelesek egészségiik védelme és a
termelés tisztasaga érdekében sziikség szerint, a munka megkezdése el6tt tisztalkodasi lehetOséget igénybe venni,
testiiket rendszeresen apolni és tisztan tartani. A fedetlen testrészeket az azokon 1évé sériilések gyogyulasaig be kell
fedni, kezeken 1év sebeket vizhatlan kotéssel kell ellatni.

9.4.2. Azon személyeknek, akik az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilnek, kotelesek keziiket megmosni és
ferttleniteni a munka megkezdése eltt és minden olyan esetben, amikor keziikk szennyezddott vagy
szennyezOdhetett, tovabba a WC hasznalata utan.

9.5.1. Elelmiszer-eldallitas és -forgalmazas kozben csak az intézet altal engedélyezett helyiségben vagy helyen
lehet étkezni, inni, dohanyozni.

9.5.2. Elelmiszer-eléallitas és -forgalmazas kozben tilos kopkodni, ragégumit ragni.



9.5.3. Az ¢lelmiszer-el6allitas soran a szemiiveg kivételével tilos gy(iriit, karorat, fililbevalot, lakkozott vagy
mikormoét, miiszempillat viselni, a termelShelyiségekbe személyes hasznalati targyakat bevinni.

9.6. Szennyes vagy munkavégzés soran szennyez6dott védéruhaban nem szabad az étkezéhelyiségbe bemenni.

9.7. Elelmiszer eldallitasaval és forgalmazasaval csak olyan személy foglalkozhat, aki megfelel a munkakori
alkalmassag orvosi vizsgalatarol és véleményezésérdl szolo jogszabaly eldirasainak.

9.8. A tudottan vagy felteheten beteg, illetve korokozo hordozoé személyek, akik olyan betegségben szenvednek,
amelyek élelmiszerrel is atvihetdk, valamint azok, akiknek elfert6z6dott sebeik, borfertézésiik, gyulladasuk vagy
hasmenésiik van, nem dolgozhatnak olyan helyeken, ahol élelmiszerekkel foglalkoznak, és ahol barmilyen kis esély
is van arra, hogy az élelmiszerek kozvetleniil vagy kozvetetten korokozod mikroorganizmusokkal fertézddjenek.
Olyan 1j dolgozo alkalmazasakor, aki az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilhet, kiilon jogszabaly szerint igazolni kell,
hogy nincs akadalya ilyen jellegii alkalmazasanak.

10. Az élelmiszerekre vonatkozé kovetelmények

10.1.1. Azt az élelmiszert, €élelmiszer nyersanyagot, élelmiszer adalékanyagot, technologiai segédanyagot, ami
valoszintsithetéen fertdzott parazitakkal, korokozd mikroorganizmusokkal, toxikus anyagokat, lebomlott vagy
idegen anyagot tartalmaz és szétvalogatas vagy eldkészités és feldolgozas utan még mindig nem alkalmas emberi
fogyasztasra, nem szabad felhasznalni az élelmiszerrel kapcsolatos célokra.

10.1.2. Elelmiszer csak emberi fogyasztasra alkalmas, egészségre artalmatlan, a termék jellegének megfeleld
mindségii nyersanyagbol allithato eld, a Magyar Elelmiszerkonyvben szerepld, vagy a felhasznald, a forgalmazo
vagy az el6allitd kérelmére az OETI megfelel6séget tanusité vizsgélati bizonylataval engedélyezett adalékanyagok
és technologiai segédanyagok felhasznalasaval, a kozegészségligyi, allat-egészségiigyi, élelmiszer-higiéniai és -
mindségi kovetelményeknek megfelelen.

10.2. Nyersanyagot, adalékanyagot a feldolgozas eldtt mennyiségi, mindségi atvétellel a hozzd tartozd
dokumentaciok, specifikaciok, szallitasi bizonylatok ¢€s jeldlésiik alapjan azonositani, ellendrizni kell, sziikség esetén
laboratériumi vizsgalattal is.

10.3. A feldolgozasra keriil6 névényi nyersanyagnak megfelel érettséglinek kell lennie, nem lehet idegen szagu
(pl. dohos, penészes), rothadd, fagykaros, romlohibas, kar- és korokozokat, illetve azok kartételét tartalmazo,
rovarragott, a meghatarozott célu feldolgozas szempontjabdl idegen szerves (sajat, illetve mas ndvényi rész) vagy
szervetlen (pl. k6, kavics, homok) anyagot tartalmazo, az dgazati szabvanyokban meghatarozott mértéken feliil.

10.4. Az élelmiszert, élelmiszer nyersanyagot, élelmiszer adalékanyagot, technologiai segédanyagot olyan
koriilmények kozott kell tarolni, amely megvédi azokat a megromlastol és fert6zodéstol.

10.5. Minden kezelt, tarolt, csomagolt, arusitasra felkinalt és szallitott élelmiszert védeni kell barmiféle
szennyezOdéstdl, ami alkalmatlanna tehetné azt emberi fogyasztasra, artalmassa az ember egészségére. Az
¢lelmiszereket ugy kell elhelyezni és védeni, hogy minimalis legyen a fert6zodés lehetdsége. A kartevok elleni
folyamatos védekezést is biztositani kell a megfeleld eljarasokkal.

10.6.1. A csomagolast olyan feltételek kozott és ugy kell végezni, hogy a termék ne karosodjék, ne szennyezddjék,
ne fertéz6djék és a csomagoléanyag védje az élelmiszert. Ugyanaz a dolgozd csomagolt és csomagolatlan
termékekkel nem érintkezhet.

10.6.2. Csomagolt és csomagolatlan termék egyidejiileg egymas mellett azonos szallitdszalagon nem tovabbithato.

10.6.3. A csomagolohelyiségben legfeljebb a napi csomagoldanyag-sziikségletet szabad tarolni.

10.6.4. Ha a csomagolasra keriil6 élelmiszer jellege vagy higiéniai ok miatt sziikséges, az egyedi (els6dleges) és a
gyljtécsomagolast kiilon-kiilon helyiségekben kell elvégezni.

10.7.1. Csomagolatlan, félkész és kész élelmiszert, az azokat tartalmazé ladakat, rekeszeket, talcakat, edényeket,
tovabba csomagoloanyagot kozvetleniil padozatra helyezni nem szabad, azokat tiszta alatéten (rdcson vagy
zsamolyon) kell tartani, és kozvetleniil a fal mellé helyezni nem szabad. Kivételt képeznek a foldben termd zoldség-,
gylimdlesfélek, foldes aruk és palackozott italok, amelyek a f61don, padozaton is tarolhatok.

10.7.2. A ladékat, rekeszeket, talcakat és edényeket akkor szabad egymasra helyezni, ha azok az alattuk levo
¢élelmiszerrel nem érintkeznek. Edényt, talcat padozaton, f61don huzva tovabbitani tilos.

10.7.3. A zoldég-gylimdles kivételével a termék sajatossagait is figyelembe véve, a tarolas, szallitas soran faval
(pl. doboz, polc, raklap, alatét) csak gylijtécsomagolasti vagy kettés csomagolasy, illetve biztonsagos zarast kész
¢élelmiszer érintkezhet.

10.8.1. Az élelmiszert fajtanként és gyartasi tételenként rendezve 0gy kell tarolni, hogy az megkdzelithetd,
ellendrizhetd és a kivant sorrendben konnyen elszallithat6 legyen.

10.8.2. Ugyanazon fajta, de mas gyartasi tételll termékek tétel azonositd szamat (gyartasi idd, mindségmegorzesi
ido) fel kell tiintetni az egységraklapon, csomagolasi soron stb.



10.8.3. Az élelmiszert, élelmiszer alapanyagot, adalék- és segédanyagokat nem élelmezési célu anyaggal, valamint
intenziv szagq, iz{i vagy a mindségére karos hatasti mas élelmiszerrel egyiitt ugyanabban a helyiségben nem szabad
tarolni.

10.8.4. Kozfogyasztasra szant élelmiszerrel tilos egylitt tarolni személyes hasznalati targyat és a maganfogyasztas
céljat szolgalo ételt, élelmiszert.

10.8.5. Az adalékanyagokat kiilon raktarhelyiségben, vagy zartan kell tarolni oly moédon, hogy a megjeldlésiikben
levé hémérsékleti koriilményeket biztositani kell, folyamatos hasznalat esetén a felbontott egységeket vissza kell
zarni és a jelold cimkét a mindségmegdrzési id6 hatarnapjaig meg kell 6rizni.

10.9.1. Egészséges csecsemOk és gyermekek taplalasara szolgdld élelmiszereket, diétads élelmiszereket, nagy
izomerd kifejtését eldsegitd, elsésorban sportoloknak, testépitoknek, nehéz fizikai munkat végzoknek szant
élelmiszereket, a vitaminnal, illetve asvanyi anyaggal dusitott, kiegészitett élelmiszert, az étrend kiegészitd
készitményt, a mesterséges édesitdszerrel készitett, hozzaadott cukrot nem tartalmazé élelmiszert (a tovabbiakban
egyiitt: kiilonleges taplalkozasi igényeket kielégitd élelmiszer) csak a készitmény elballitasi engedélyében feltiintetett
telephelyen és az eldirasok szerint szabad gyartani.

10.9.2. A kiilonleges taplalkozasi igényeket kielégit6 élelmiszer gyartasa soran:

a) az lizemrészbe csak a gyartashoz engedélyezett nyers- és adalékanyagok keriilhetnek be,

b) amennyiben az ilyen készitményt olyan lizemrészben allitjak eld, ahol el6z6leg mas élelmiszert dolgoztak fel, a
helyiségekbdl az egyéb gyartasi célokat szolgalo anyagokat el kell tavolitani, és a helyiségeket, eszkozoket a gyartas
megkezdése elott tisztitani és fertotleniteni kell.

10.10.1. Aki az élelmiszer nyers- vagy adalékanyagban romlast, szennyezddést, fert6zodést vagy annak gyanujat
észleli, koteles azt haladéktalanul az intézkedésre jogosult vezetd tudomasara hozni. A gyants anyagok tovabbi
feldolgozésat azonnal abba kell hagyni.

10.10.2. A vezetd a bejelentés alapjan haladéktalanul koteles a gyanis nyers- vagy adalékanyagot megvizsgalni
(megvizsgaltatni) és a tovabbi felhasznalasarol a vizsgalat eredménye alapjan intézkedni.

10.11. Emberi fogyasztasra alkalmatlan, egyéb célu terméket élelmiszer-feldolgozasra szolgal6 iizemrészben tilos
eléallitani.

10.12.1. Az élelmiszer-el6allitd helyen a névényi eredetii nyersanyagot

a) az iddjaras karos hatasai ellen védelmet nyujto, szilard padozatt helyen vagy zart épiiletben kell tarolni,

b) az atmeneti tarolas soran kiilonés gonddal kell védeni, hogy abban egészségre karos mérgez6 vegyiiletek ne
keletkezzenek,

c) sziikség esetén a feldolgozasig hiitétaroloban kell tartani,

d) allati kartevd jelenléte esetén ellendérzott modon fertStleniteni kell, a kartevket és maradvanyaikat el kell
tavolitani,

e) a termelés sajatossagait figyelembe véve, feldolgozas el6tt valogatni, mosni és tisztitani kell,

f) novényi nyersanyag esetleges fémszennyez6désének eltavolitasarol a feldolgozas soran gondoskodni kell.

10.12.2. A feldolgozés soran keletkezd és emberi fogyasztasra tovabbi feldolgozasra keriild anyagokat zart,
jeloléssel ellatott edényben, elkiilonitetten, higiénikus koriilmények kozott és csak meghatarozott ideig lehet tarolni.

10.12.3. A fizikai-kémiai modszerekkel tartositott termékek gyartasat termelShelyiség és 1égtér szerint is el kell
kiiloniteni a bioldgiai Giton gyartott élelmiszerek termelésétdl (pl. kaposzta, szeszcefre).

10.12.4. Ha a ndvényi nyersanyag €lelmiszer-ipari feldolgozasra, allati takarmanyozasra vagy egyéb ipari célra
nem hasznalhatd, akkor azt elkiilonitetten kell kezelni, és hatalyos eldirasokat figyelembe véve meg kell semmisiteni.

10.13.1. A foldbe siillyesztett élelmiszer-tarolokat (silok, tartalyok stb.)

a) jol takarithato és fertétlenithetd burkolattal ellatott teriileten kell elhelyezni,

b) tgy kell szigetelni, hogy azokba a talajviz ne hatolhasson be, illetve, hogy a tarolobol a vizkészletet, a talajt
veszélyeztet anyag ne juthasson a kornyezetbe,

c) gy kell elkésziteni és elhelyezni, hogy maradéktalanul kiiirithet6k, tisztan tarthatok és fert6tlenithet6k
legyenek,

d) tisztitasukhoz vizkivételi helyet kell létesiteni, és a szennyviz higiénikus elvezetésér6l a kornyezetvédelmi
eléirasoknak megfeleléen gondoskodni kell.

10.13.2. Silokban torténd tarolas esetén a silotarolokat évente legalabb egyszer ki kell iriteni, tisztitani és
fertétleniteni, raktari kartevok észlelése esetén e miiveleteket azonnal el kell végezni, a kartevoket és maradvanyaikat
el kell tavolitani.

10.14.1. Az élelmiszerek, élelmiszer nyersanyagok, élelmiszer adalékanyagok, technologiai segédanyagok,
koztitermékek és végtermékek, amelyekben a patogén mikroorganizmusok elszaporodhatnak, vagy benniik toxinok
keletkezhetnek, olyan homérsékleten tartandok, amely az egészségre nem jelent kockazatot.



10.14.2. Az elbkészités, szallitas, tarolas, arusitds vagy felszolgélas gyakorlati fogasaihoz korlatozott ideig, az
¢élelmiszer-biztonsagi szempontok betartasaval, kdrnyezeti homérséklet is megengedhetd.

10.15. Ha az élelmiszereket hiitott vagy fagyasztott allapotban kivanjak tarolni vagy forgalmazni, akkor az utolsé
hékezelés vagy utolso eldallitasi fazis utan a lehetd legrovidebb idon beliil le kell azokat hiiteni vagy fagyasztani arra
a homérsékletre, amely nem jelent egészségiigyi kockazatot.

10.16.1. Azoknal az ¢lelmiszereknél, amelyek eldallitasanal hokezelést (el6fozes, pasztorozés, kif6zés, sterilezés)
vagy hoelvonast (hités, fagyasztas) kell alkalmazni, a hémérséklet megtartasat kifogastalanul miikodo, hitelesitett
vagy kalibralt miszerrel folyamatosan ellendrizni kell.

10.16.2. A biztonsagos élelmiszer el6allitashoz a jogszabalyokban és az {izem belsé szabalyozasi rendszerében
rogzitett homérsékleti paramétereket, a hozzajuk tartozo id6tartammal hitelt érdemld adatrogzitést, feljegyzést kell
vezetni (pl. onirdszalag, tizemi naplo, szamitogépes adatrogzités).

10.16.3. A 10.16.2. pont szerinti feljegyzéseket, valamint a regisztralt értékeket a mindségmegdrzési idGtartam
lejartaig, de legalabb egy évig meg kell Grizni.

10.17. Jéggel torténd hiités esetén a jég vagy az olvadékviz nem szennyezheti a terméket.

10.18. A veszélyes vagy a fogyasztasra alkalmatlan élelmiszereket, anyagokat, ideértve a takarmanyokat is,
megfeleld jeloléssel kell ellatni és elkiilonitve kell tarolni biztonsagos tartalyokban vagy konténerekben.

10.19.1. Mérgez6 hatasu anyagok elkiilonitett tarolasara a vonatkozd eldirasoknak megfeleld méregraktart kell
létesiteni. A méregraktar nem allhat kdzvetlen kapcsolatban a termel6helyiségekkel és mas raktarhelyiséggel.

10.19.2. A mérgez6 hatast anyagokrol kiilon nyilvantartast kell vezetni.

10.20.1. Az olyan anyag taroldsara, amely szennyezddést vagy fert6zést okozhat, a szennyezett Ovezetben
megfeleld méretli, résmentes (folyadékot 4t nem eresztd), zart, konnyen és teljesen kiiirithetd, tisztithatd és
fertétlenithetd, feltiing jel6lésh tartalyt vagy helyiséget kell 1étesiteni.

10.20.2. Szennyezddési vagy fertdzési veszElyt jelentd, nem élelmezési célokat szolgald anyagok tarolohelye nem
nyilhat kozvetleniil a termelési teriiletre, burkolatanak szilardnak, résmentesnek, konnyen tisztithatonak,
fertétlenithetének kell lennie. Errdl a teriiletrdl a szennyvizet ugy kell elvezetni, kezelni és elhelyezni, hogy az a
kozegészségiigyi, vizgazdalkodasi és kdrnyezetvédelmi eldirasoknak megfeleljen.

10.20.3. A hasznalaton kiviili gépeket, épitési anyagokat gy kell tarolni, hogy azok a rendet és tisztasdgot ne
veszélyeztessék.

11. Oktatas, tovabbképzés

11.1. Valamennyi élelmiszer-el6allitonak és élelmiszer-forgalmazonak gondoskodnia kell arrél, hogy az
¢lelmiszerekkel foglalkozd dolgozok tevékenységiiknek megfelelé modon higiéniai szempontbol feliigyelet alatt
alljanak, és azokban az élelmiszer-higiéniai kérdésekben, amelyek munkajuk soran érintik Oket, rendszeresen
megfeleld tajékoztatast, oktatast kapjanak.

11.2.1. Az élelmiszer-eldallitas folyamataban részt vevo személyeknek kiilon jogszabaly szerinti végzettséggel és
vizsgéval kell rendelkezniiik.

11.2.2. A 11.2.1. pont szerinti vizsga kotelezettsége a 11.3.1-11.3.4. és a 11.4.1-11.4.4. pontok hatalya alé tartozo
személyekre nem vonatkozik.

11.3.1. A hatdsagi allatorvost a 3. szamu melléklet 2.1., 3., 5.4. és a 5.5. pontjainak hatalya ala tartozé tizemek
feliigyelete soran, a feliigyelete ala rendelt szakszemélyzet segiti a kovetkezo feladatok végzésében:

a) a vagas el6tti vizsgalat soran az allatok els6 megszemlélésében, valamint a gyakorlati feladatok ellatasaban,

b) a vagas utani vizsgalatban akkor, ha a hatdsagi allatorvos a helyszinen van és a kisegitd személyek munkajat
ténylegesen is feliigyeli,

C) a darabolt és tarolt his higiéniai ellenérzésében,

d) az allati eredetli élelmiszereket el6allito engedélyezett 1étesitmények feliigyeletében és ellenbrzésében.

11.3.2. A 11.3.1. pont szerinti szakszemélyzet hatdsagi képzési kovetelményeit a 7. szamu melléklet 1.1. pontja
hatarozza meg.

11.3.3. A 11.3.1. pont szerinti szakszemélyzet csak abban az esetben alkalmazhatd, ha eredetiben bemutatja és
hiteles mésolatat atadja a munkaltatdjanak a 7. szamu melléklet 1.1. pontjaban meghatarozott képesités és gyakorlati
id6 meglétét igazold, a 7. szamil melléklet 3. pontja szerinti hatosagi képzést tantisitd bizonyitvanyt.

11.3.4. A hatdsagi allatorvos folyamatosan ellendrzi a feliigyelete ala rendelt szakszemélyzet 11.3.3. pont szerinti
alkalmazhatdsagat.

11.4.1. A hatdsagi allatorvost a 3. szamt melléklet 5.3. pontjanak hatalya ala tart6z6 iizemek feliigyelete soran, a
feliigyelete ala rendelt szakszemélyzet segiti a kdvetkezo feladatok végzésében:



a) a baromfiallomany allat-egészségiigyi allapotanak megitéléséhez, illetbleg a diagnozis felallitasahoz sziikséges
adatok, informaciok 6sszegytijtésében,

b) az lizemben az eldirt higiéniai eldirdsok megtartasanak ellenérzésében,

C) a vagast kovetd husvizsgalat soran a hus fogyasztisra valo alkalmassagat befolyasold koros elvaltozasok
kiszirésében,

d) a hatosagi allatorvos feliigyelete mellett a vagast kdvetd post mortem husvizsgalat elvégzésében, elsdsorban a
vagott baromfitestek megfelel allapotanak és elokészitésének megitélésében,

e) htisvizsgalati eldirasnak megfeleld, fogyaszthatosagi megjel6lés megfeleld voltanak ellendrzésében,

f) a darabolt és tarolt hus higiéniai ellenérzésének elvégzésében,

0) a szallitoeszk6zok vagy konténerek, illetve a rakodasi feltételek ellenérzésében.

11.4.2. A 11.4.1. pont szerinti szakszemélyzet hatosagi képzési kovetelményeit a 7. szamu melléklet 2. pontja
hatarozza meg.

11.4.3. A 11.4.1. pont szerinti szakszemélyzet csak abban az esetben alkalmazhat6, ha eredetiben bemutatja és
hiteles masolatat atadja a munkaltatojanak a 7. szamu melléklet 2. pontjaban meghatarozott képesités és gyakorlati
id6 meglétét igazold, a 7. szamt melléklet 4. pontja szerinti hatosagi képzést tanusitd bizonyitvanyt.

11.4.4. A hatdsagi allatorvos folyamatosan ellendrzi a feliigyelete ala rendelt szakszemélyzet 11.4.3. pont szerinti
alkalmazhatosagat.

11.5.1. Az élelmiszer-forgalmazasban dolgozok részére - a szakiranyu szakképzésben részt vevok és végzettek
kivételével - a munkaba lépést kdvetd egy honapon beliil a 8. szamua melléklet 1. pontja szerinti kozegészségiigyi,
¢élelmiszer-higiéniai, mindségbiztositdsi ¢és kornyezetvédelmi minimumvizsga letétele, valamint otévenként
tovabbképzés kotelezd. Az dtévenkénti tovabbképzési kotelezettség a szakképzett dolgozokra is vonatkozik.

11.5.2. A vizsgakotelezettség nem vonatkozik azon élelmiszer-forgalmazé munkavallaloira, ahol a tanusitott MSZ
EN ISO 9000 szabvanysorozat szerinti mindségbiztositasi rendszer, illetve a HACCP mindségbiztositasi rendszer
keretében sziikséges oktatast elvégzik, amennyiben az oktatds anyaga tartalmazza a 8. szamu melléklet 1. pontja
szerinti ismereteket.

11.6.1. A 11.3.1-11.5.2. pontok szerinti oktatds és vizsga megszervezése, koltségeinek fedezése az eldallitd
kotelezettsége.

11.6.2. A11.3.1-11.3.4. és a 11.4.1-11.4.4. pontok szerinti hatosagi képzést és vizsgaztatast az az allomas, oktatasi
intézmény, vagy vallalkozas végezheti, amelynek ezt - az oktatdsi anyag, és a vizsgaztatds modjanak és a
vizsgakérdéseknek a jovahagyasaval -, a minisztérium engedélyezte.

11.6.3. A 11.5.1. és 11.5.2. pontok szerinti oktatdshoz és vizsgaztatdshoz a 11.6.2. pont eldirdsain tal a
minisztérium engedélye helyett az allomas és az intézet engedélye sziikséges, valamint az intézet is végezheti az
oktatast és a vizsgaztatast.

11.6.4. A 11.3.1-11.5.2. pontok szerinti vizsgaztatasban az intézet és az allomas egy-egy képviselje mindig részt
vesz. Ha az intézet és az allomas vizsgaztat, illetve képviseldik a vizsgan részt vesznek, a tevékenységiik dijkoteles.

11.6.5. Az intézet és az allomas altal végzett oktatas dijkoteles.

11.6.6. A 11.5.1. és 11.5.2. pontok szerinti sikeres vizsgat az intézet és az allomas altal kiallitott bizonyitvany, a
11.3.1-11.3.4 és 11.4.1-11.4.4. pontok szerinti sikeres vizsgat a jogosult altal kiadott hatosagi képzést igazolod
bizonyitvany igazolja. A bizonyitvanynak a vizsgat tett személyi adatain kiviill munkakorét is tartalmaznia kell. A
bizonyitvany kiallitasa dijmentes.

11.6.7. A 11.3.1-11.3.4. és a 11.4.1-11.4.4. pontok szerinti sikeres vizsgat igazolo hatosagi képzést igazolo, a 7.
szamu melléklet 3. és 4. pontjaiban részletezett bizonyitvany kiallitasarol a kiallitdsara jogosult pontos, napra kész
nyilvantartast vezet. A kiadott bizonyitvanyokrol, azok masolatit mellékelve havonta jelentést kiild az allomasnak,
amely ezeket Osszesiti és nyilvantartja. Az allomas havonta megkiildi a minisztériumnak az Osszesitést. A
bizonyitvannyal kapcsolatos dokumentumok, nyilvantartasok nem selejtezhetok.



